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Para além da componente letiva 
“normal”, equivalente ao das Escolas 
Secundárias, são valorizadas as compe-
tências práticas, facultadas aos alunos 
através do contacto direto com o contex-
to de trabalho, os estágios realizados nas 
diversas empresas de referências. 

O Sucesso do vosso futuro começa 

aqui e agora na Escola Profissional 

António do Lago Cerqueira. Mas 

sobretudo o vosso futuro está nas 

vossas mãos. 



 

 

• Planificar e executar os processos 
técnicos de fabrico, segundo as nor-
mas vigentes; 
•Controlar a quantidade e qualidade 
das matérias--primas e produtos aca-
bados; 
•Inspecionar produtos e controlar ser-
viços ou processos de fabrico; 
•Verificar a aplicação das normas de-
finidas na receção, produção, emba-
lamento, acondicionamento, armaze-
namento, distribuição e transporte; 

 Alojamento 

 Transporte 

 Alimentação 

 Material Escolar 

 

Telefone: 255 410 950 

Email: epalc@mail.telepac.pt 

Inscreve-te em: cursosepalc@gmail.com 

Rua da Escola Profissional, nº 54  

S.Gonçalo 

4600-113 AMARANTE 

PERFIL PROFISSIONAL 

DE PROCESSAMENTO E 

CONTROLO DE 

QUALIDADE ALIMENTAR 

O Técnico de Processa-
mento e Controlo da Quali-
dade Alimentar é o profis-
sional qualificado para co-
ordenar, organizar e execu-
tar as operações relativas 
ao processamento dos pro-
dutos alimentares, aplican-
do as técnicas e métodos 
analíticos e estatísticos no 
controlo total da qualidade 
dos géneros alimentícios 
frescos e transformados, 
sob os aspetos sensorial, 
higieno-sanitário, nutricional 
e legal. 

Subsídios 


